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Les Jamelles Cinsault (rosé) 2008     CHF 16.10 
VdP d'Oc 

  
 

6x75cl Karton  
Herkunft: Frankreich (Languedoc-Roussilon) 
Trinktemperatur: 8-10°C  
Volumenprozent: 12.5 
Traubensorten: Cinsault 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
6x75cl Carton 
Pays d'origine: France (Languedoc-Roussilon) 
Température de service: 8-10°C  
Teneur en alcool: 12.5 
Cépage: Cinsault 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Charakter: 
Schöne Rosé-Farbe ohne Orangetöne, klar, fruchtig und aromatisch, mit feinen Himbeer-, 
Erdbeer- und Grenadine-Aromen, mit blumigen Noten von Rosen und Lavendel.  
Ein sehr frischer Wein, sehr ausgeglichen, rund und mit einem langen Finale. 
 
Eignung:  
Als Aperitif, zu Aufschnitt, leichten Sommergerichten, asiatischer Küche. 

Caractère: 
Le CINSAULT Rosé Les Jamelles possède une couleur rosé assez claire sans nuance 
d'oranges. Un vin brillant, très fruité et aromatique, avec des parfums de framboise, de fraise 
et de grenadine. Il a des nuances florales de rose et de lavande. C'est un vin très frais, facile 
à déguster, avec une bouche équilibrée, ronde et longue. 
 
Conseil: 
Apéritif, charcutgerie, plats souples d'été, cuisine asiatique. 


