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Les Jamelles Chardonnay 2008     CHF 16.10 
VdP d'Oc 

  
 

6x75cl Karton  
Herkunft: Frankreich (Languedoc-Roussilon) 
Trinktemperatur: 8-10°C  
Volumenprozent: 13.5 
Traubensorten: Chardonnay 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6x75cl Carton 
Pays d'origine: France (Languedoc-Roussilon) 
Température de service: 8-10°C  
Teneur en alcool: 13.5 
Cépage: Chardonnay 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Charakter: 
Frisch, mit schöner, reicher Frucht im Stil eines Burgunder-Weissweins, mit Aromen von 
Birnen, Nüssen und weissen Lilien, mit einer feinen, buttrigen Note. Die Eichenholznoten 
sind sehr weich und schön integriert.  
Ein ausgeglichener Chardonnay mit grosser Frische und einem langen, weichen Finale. 
 
Eignung:  
Zu Meerfisch, Krustentieren, feinen Gerichten der asiatischen Küche 

Caractère: 
La soigneuse sélection des vignobles et le procédé d'élaboration des Jamelles donnent un 
vin avec une bonne fraîcheur, un bon fruit et beaucoup de richesse, dans le style bourguignon.  
Il a des arômes de poires, de noix, de fleurs blanches (lis sauvages) avec une 
touche beurrée.  
Le chêne est très subtil et bien intégré. C'est un vin très bien équilibré, d'une 
grande fraîcheur avec un final long et doux. 
 
Conseil: 
Poissons, crustacés et fin mets asiatique. 


